
Pom’ Boudin  8.5
Emmental, boudin noir, 

pommes poêlées, 
crème moutarde à l’ancienne

Galette saucisse  8.5
Emmental, saucisse entière,

crème de moutarde à l’ancienne

4 fromages  9
Chèvre, emmental,

reblochon, roquefort, origan

Complète  8
Œuf, emmental, jambon blanc

ou lard grillé ou chorizo

Complète Guémené  9.5
Œuf, emmental andouille 

de Guémené

Complète forestière  8.5
Œuf, emmental, champignons,

jambon blanc ou lard grillé  
ou chorizo

Pornicaise   9.5
Curé Nantais, 

jambon sec, noisettes 

Supplément ingrédient  2
Oeuf, emmental, camembert, 

noix, oignons, champignons, jambon, 
chorizo, parmesan, pousses d’épinard, 

saucisse

Supplément sauce  2
Crème de moutarde

Crème Curry Gingembre
Crème roquefort

Bol de frites  3.8

Bol de salade  2.9

GALETTES CLASSIQUES



Saint Brieuc  16.7
Fondue de poireau au Muscadet,

Saint Jacques fraiche, crème échalotte, 
Parmesan

Nordique  12.8
Saumon fumé, fromage frais à l’ail, 

oignons frits, fondue de poireau 
au Muscadet, jeunes pousses

Curry Gingembre  16.7
Oignons confits et frits, Saint-Jacques

et crevettes fraiches, crème curry Gingembre,
saumon fumé

Alpine  10.7
Emmental, chèvre, pousses d’épinards, 

crème fraiche, lard grillé, noix, miel

Normande  11.7
Emmental, Camembert au lait cru,

lard grillé, compotée de pomme, miel

Tartiflette  11.9
Reblochon, pommes de terre,

lard fumé, oignons, crème fraiche

Italienne  14.8
Mozzarella, tomates, burratina, pesto rouge, 

jeunes pousses, jambon cru, poulet croustillant

 Basque  13.9
Oeuf, emmental, fromage de brebis,

confiture de cerise noire, jambon cru

Nantaise  12
Emmental, Curé Nantais, saucisse

bretonne, graines de courges,
crème moutarde à l’ancienne, jeunes pousses

Gersoise  14.5
Oignons et gésiers confits, pommes de terre, 

magret fumé, réduction de balsamique, 
crème fraîche, oignons frits

Poulet Avocat  14
Emmental, œuf, poulet pané,
guacamole épicé, parmesan, 

jeunes pousses

BreizhAmerika   14.5
Oignons confits, Effiloché de Pulled Pork, 

lard grillé, sauce barbecue, cheddar, 
salade, cornichon

Popeye  12
Œuf, emmental, patate douce, 

pousses d’épinard, crème à l’ail, 
graines de courges, oignons frits, 

champignons

Breizh Dog  12.5
Saucisse entière, oignons confits, cheddar, 

moutarde, ketchup, oignons frits

Maya  14.2
Cheddar, Poulet mariné curry & paprika, 

poivrons rôtis, oignons rouges, crème à l’ail, 
sauce piquante

GALETTES CUISINÉES

Supplément sauce  2
Crème de moutarde

Crème Curry Gingembre
Crème roquefort

Bol de frites  3.8

Bol de salade  2.9

Supplément ingrédient  2
Oeuf, emmental, camembert, 

noix, oignons, champignons, jambon, 
chorizo, parmesan, pousses d’épinard, 

saucisse



SALADES 
Gourmande  15
Salade, oeuf au plat, magret de canard fumé, 
gésiers de poulet, copeaux de fromage de Brebis 

César Poulet 15
Salade, Parmesan, croutons, 
poulet croustillant, saucé César, lard grillé

Madame Latour 15
Salade, tomates, fruits rouges, concombre, pickles, 
radis, Burratina, poivrons rôtis

Seguin à la plage 16.5
Salade, Toasts de chèvre, Saumon fumé, 
crevettes, melon, vinaigrette de cidre, miel et menthe

OMELETTES
Uniquement le midi du lundi au vendredi, 
hors weekend & jours fériés
Base 3 oeufs frais, accompagnée de frites et mesclun

Omelette nature   7.2
Omelette 1 ingrédient   7.5
Omelette 2 ingrédients   9.5

Ingrédients au choix :
Andouille, chorizo, saucisse, lard grillé, 
saumon fumé, Chèvre, emmental, roquefort, 
champignons, oignons confits, pommes de terre

BURGER  
Burger Frites & Salade 16
Steak haché VBF ou Poulet pané aux graines
Pain à burger, Cheddar, salade, 
lard grillé, cornichon, sauce barbecue

BagBurger au Saumon fumé, 15
Frites, Salade
Pain à Burger, Guacamole épicé, salade, crème 
au fromage frais à l’ail ,saumon fumé, oignons frits

9
Moins de 10 ans

PLATS
Au choix

Galette 2 Ingrédients
Jambon fromage

ou
Jambon, Steak haché VBF ou 

poulet pané frites

DESSERTS
Au choix

Crêpe beurre sucre ou Nutella
ou

Glace 1 boule ou 2 boules au choix
Vanille, Fraise ou Chocolat

BOISSONS
Au choix

Jus de pomme artisanal Breton, 
Breizh cola, Jus de raisin pétillant, 

Jus exotique, Jus d’ananas, 
Diabolo ou sirop à l’eau

Fraise, grenadine, citron, 
menthe, cassis

MENU PTIT BREIZH

MOULES FRITES
Marinières  13.5

Curry  14.5

Roquefort  14.5 



DESSERTS  
Café Gourmand  9

Infusion ou Thé Gourmand  9.5

Kouign Amann  9
Glace vanille et sauce caramel

beurre salé

Crème brûlée vanille  7

Profiteroles  10
Chou craquelin, glace vanille, 

sauce chocolat, chantilly

Tiramisu estival  8
Fraise fraiche, Sablé Breton, 

crème Mascarpone, crème de citron

Mousse Chocolat  7
Meringue, sauce chocolat & chantilly

Salade de fruits frais  8
et sorbet pamplemousse

CRÊPES CLASSIQUES  
Caramel beurre salé 5

Frangipane au rhum ambré 5.5

Crème de citron 5.5

Crème d’orange 5.5

Sauce chocolat ou chocolat au lait  5.5

Sauce chocolat blanc 5.5

Beurre 3.2

Double Beurre sucre  7

Beurre sucre 3.7

Beurre sucre à la cannelle  4

Beurre au sucre de coco  4.5

Miel 4

Confiture au choix 4
Framboise, abricot, fraise, orange, myrtille

Nutella 5

Nutella, Banane fraiche & noisettes 8

Spéculoos 5

Sirop d’érable 4.9

Crème de marron 4.5

Jus de citron 4.3

Beurre de cacahuète 5

L’incontournable Côt’ Côt  6
Oeuf brouillé, confiture d’abricot, cannelle

À RAJOUTER SUR VOTRE CRÊPE !
Sauce chocolat, caramel 2.5
ou coulis de fruits, miel, etc.

Glaces au choix 2.5

Chantilly 2



CRÊPES GOURMANDES  

Kinder 9.5
Glace vanille, Kinder Bueno, Nutella

Peanut 10
Pâte à tartiner chocolat cacahuète maison, 
glace noisette du Piémont, caramel beurre salé 
& chouchous grillées , morceaux de snickers

Chocomallow 9
Sauce chocolat au lait, caramel beurre salé, 
chamallow grillé

Pom’ Sarrasin 9.5
Pommes caramélisées, glace vanille,
caramel beurre salé, sablé Breton, chantilly

Banoffee 9
Banane fraiche, sauce chocolat ou 
caramel beurre salé, amandes effilées, 
glace banane caramel

Stracciatella 9
Glace Fior di Latte, sauce chocolat noir,
Brisures d’Oréo, Chantilly

Kiki Coco 9
Bounty, Sorbet Coco, sauce Chocolat au lait, 
coco rapée, kiwi

Plougastel 9.5
Fraises, Glace vanille, Chantilly, 
Meringue, coulis de fraise, Sablé Breton

Trémisu 9.5
Crème Mascarpone, Sablé Breton, 
Glace café, Caramel beurre salé, cacao

Tropicale 9
Banane fraiche, caramel beurre salé, 
sorbet Passion, coco râpée, chantilly

CRÊPES FLAMBÉES  

Impériale 10
Beurre sucre, liqueur Mandarine impériale,
marmelade d’orange, sucre, glace vanille 

Basse terre 10
Beurre sucre, rhum ambré, 
banane fraiche, sauce chocolat

Beurre sucre flambée 9
Alcool au choix
Rhum ambré, Liqueur Mandarine, 
Grand Marnier, Cointreau



GLACES GOURMANDES  
Pom’ Givrée 9.5
Glace vanille, pommes caramélisées,
sauce caramel, chantilly, sablé Breton

Vacherin 9.5
Sorbet Framboise, sorbet pamplemousse, 
glace vanille, meringue, chantilly

Nostalgie 9.5
Glace vanille, glace caramel, glace noisette 
du Piémont, sauce caramel, noisettes, chantilly  

Créole  9.5
Glace coco, rhum-raisin, chocolat, morceaux de banane, 
sauce chocolat, noix de coco râpée, chantilly

Fraise Melba 9.5
Glace vanille, fraises, coulis de fraise, chantilly

GLACES LIÉGEOIS  
Café 8.5
Glace café, glace vanille, sauce café, chantilly 

Chocolat 8.5
Glace chocolat, glace vanille,sauce chocolat, chantilly

Caramel 8.5
Glace caramel, glace vanille,  
sauce caramel beurre salé, chantilly

Passion 8.5
Sorbet Passion, glace vanille, coulis éxotique, chantilly

GLACES DIGESTIVES  
Colonel 9
Sorbet citron vert, vodka

Iceberg 9
Glace menthe chocolat, Liqueur menthe verte

GLACES AU CHOIX

2 boules 4.4
3 boules 6.4
4 boules 8.4

Crèmes glacées
Vanille, Café, Chocolat, Coco, Menthe-chocolat, 
Caramel beurre salé, Rhum-raisins, 
Noisette, Pistache, Banane caramélisée, Fior di latte

Sorbets
Cassis, Framboise, Fraise, 
Pamplemousse, Citron vert, Passion

Supplément Chantilly  2

Tous les prix de la carte sont affichés en euros

BREIZH GLACE
8.5

Glace au yaourt  
de Saint Malo 

Sauce au choix
Sauce caramel beurre salé, 

sauce chocolat au lait, 
coulis de fraise 

Assortiment au choix 
Écrasé de Sablé Breton, 

écrasé de Gavotte, Morceaux d’Oréo®

*nos glaces sont sans colorants artificiels, 
sans conservateurs et sans arômes artificiels.

GLACES BRETONNES


